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17:00-03:00

Ruhetage: Sonntag, Montag und Feiertage
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hello@botanicalgarden.at
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SHAKE IT. BABY!



COCKTAILS
/IRBEN SMASH DONAU ESPRESSO

Krdftige Textur - frisch & herb mit angenehmer Séure Fruchtig herber Espresso Martini Twist

2cl Puchheimer Steirische Zirbe Puchheimer Donaumarille 3cl
4cl Roter Wermut hausgemachter Waldviertler Graumohnsirup 3cl
2cl Limettensaft Espresso 4cl
1 Barloffel  Balsamicoessig Kakaobohnen Vodka lcl
1cl Lucker

8 Minzblatter Cocktailschale vorkihlen

Alle Zutaten im Shaker hart und kurz schitteln
Tumbler vorkiihlen Die Mixtur ins vorgekuhlte Glas eingieflen
Alle Zutaten im Shaker hart und kurz schutteln Mit einem Schoko-Stick garnieren
Mixtur ins vorgekihlte und mit Eiswirfel befillte Glas eingiefien

Mit Crushed Ice toppen und mit Minzzweig garnieren

PRE-BOTTLED COCKTAIL

FROM BARBADOS
WITH LOVE

INTO THE WOODS

Aromatische, leicht prickelnde Textur mit
angenehmer Frucht- & Ingwernote

3cl Puchheimer Waldhimbeere Krdftige aromatisch-karibische Textur - gefdhrlich siiffig
ecl Verjus
Lcl hausgemachter Ananas-Himbeershrub BACARDI CUADRO 40%
1lcl hausgemachter Bergamottencordial FALERNUM 30%
ca.8-10cl  Ginger Beer MAHRISCHE VOGELBEERE 10%
. LIMETTENSAFT 20 %
Weinglas vorkihlen ANGOSTURA BITTERS 10 Dash
Zutaten aufier das Ginger Beer mit Eiswirfel im Shaker schitteln WASSER 4 Barloffel

Mixtur ins vorgekiihlte und mit Crushed Ice gefilite Glas eingieflen
Mit Ginger Beer auffillen
Crushed Ice topping und mit Himbeeren garnieren



